Café

% @ﬁf%f‘iﬂ/ Genuss {5 Lebensstil

Mittagsmenii vom 06. bis 12. April 2026

Liebe Gaste, bitte reservieren Sie fruhzeitig (spatestens bis 13 Uhr am Tag
vorher). Nur so kdnnen wir Ihnen |hr Lieblingsmenu garantieren.
Vielen Dank fur Ihr Verstandnis!

Montag, 06. April 2026
Hihnchenfilet mit Spitzle und Rahmsofse”

dazu gebratenes Frithlingsgemuise und Feldsalat®® 13,90€
oder
Lendentopf in Pfifferlingrahmsofte mit Spatzle und Feldsalat*® 13,90 €
oder

Pilzrahmpfanne® mit Tagliatelle und Feldsalat>® 11,50 €

Dessert

Dienstag, 07. April 2026

Schweinenackensteak ,italienische Art“ mit Nudeln

und Beilagensalat 10,90 €
oder
Zuricher Geschnetzeltes mit Nudeln
und Beilagensalat 11,90 €
oder

Kartoffelgulasch ,Kreta Art™ dazu ein Beilagensalat®® 9,50 €

Dessert

Mittwoch, 08. April 2026
Szegediner Gulasch mit Sauerkraut® und
Dampfkartoffeln 11,50 €
oder
Putenschnitzel ,Piccata alla milanese“ mit Spaghetti
und Tomatensofie 12,20 €
oder
Spaghetti ,al Pesto“ mit Basilikumpesto und Beilagensalat 9,50 €

Dessert



Donnerstag 09. April 2026
Bayerischer Fleischkise mit Spiegelei und Kartoffelsalat > 10,90 €
oder
Schweinelende mit Kartoffeln und Beilagensalat 12,20 €
oder
Gefullte Kartoffeln tiberbacken mit Kise, dazu
Gorgonzolasofte und Beilagensalat 9,50 €

Dessert

Freitag, 10. April 2026

Fischfilet gebraten mit Petersilienkartoffeln und
Beilagensalat 16,50 €
oder
Fischfilet-Tomaten-Ragout mit Rosmarinkartoffeln und
Beilagensalat 16,50 €
oder
Verlorene Eier mit Senfsofse®, Kartoffeln und Beilagensalat 8,20 €

Dessert

Samstag, 11. April 2026
Hausmacher Erbseneintopf mit Wiirstchen?** 7,00 €
oder
Graupensuppe mit Rindfleisch und mediterranem Gemiise 7,00 €
oder
Graupensuppe mit Gemiiseeinlage 7,00 €

Dessert

Sonntag, 12. April 2026

Burgundersaftbraten mit Kartoffelklofsen > und Leipziger Gemiise 13,50 €
oder
Schweineriickenbraten mit Kartoffeln und
buntem Gemiise 12,50 €
oder
Champignon-Blitterteigtasche > mit Kartoffeln und
gemischtem Salatteller 9,50 €

Dessert

Unseren aktuellen Speiseplan finden Sie auch im Internet: www.cafe-dennoch.de
Anderungen vorbehalten

1=mit Farbstoff / 2=mit Konservierungsstoff o. konserviert / 3= mit Antioxidationsmittel / 4-mit Geschmacksverstéirker / 5= mit Stfungsmitteln
6= enthiilt eine Phenylalaninquelle/ 7= mit Phosphat/ 8= geschwefelt/ 9= gewachst/ 10- geschwirzt/ 11-=chininhaltig/ 12-koffeinhaltig/ 13-Milcheiweift/ 93= mit
Alkohol

Café Dennoch in der Hessischen Berglandklinik — Landstr. 4,
35080 Bad Endbach — Tel.-Nr. 02776/803-149
Taglich gedffnet: 08.45 —17.00 Uhr
Mittagstisch: 11.45 - 13.15 Uhr



